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Pourquoi et comment planifier

avec les filiéres bio locales pour
la restauration collective ?
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~ ACCOMPAGNEMENT DE LA DEMARCHE PAR LE GAB 44

Suivi sur 1an renouvelable et des commandes planifiées sur une année

Besoin
au préalable

Structurer une équipe projet :
élu-es, chef-fes, gestionnaires,
équipe pédagogique etc. Episode 1 = :
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LES PROBUCTEURS LOGAUS

\ UN SOUTIEN AUX FILIERES LOCALES

La ferme : un cycle de production
en lien avec son environnement

Dans le restaurant scolaire de
Saint-Mars-du-Désert comme dans

La production agricole et sa commercialisation dépendent plusieurs cantines d'Erdre & Gesvres, les
cuisinier-eres travaillent avec des

F:Ig plu5|eur:<, facteurs ,(Ies sals’ons,{l’e\ planning de production productrices et producteurs locaux !
initial, la météo, les débouchés déja en place...).

Cela expligue que, pour vous : coté client, cliente,
la disponibilité des produits est parfois
insuffisante et incertaine.

L'exemple de la carotte :

Produire une carotte, c'est acheter la semence, prévoirdans |
sa rotation une surface avec un sol adapté a cette culture et
s'équiper pour planter, désherber et récolter....

Cela a plusieurs incidences sur sa disponibilité : Besoin bD'en SavoIR PLUS ?
e En fin d'hiver, le-la maraicher-ére prévoit 'achat de ses ’ .

semences ou plants en répartissant sa surface par légume

(rotation) et ainsi la quantité qu’il va produire pour chacun,

Béryl ROUILLER

FILIERES LOCALES BIO ET
RESTAURATION COLLECTIVE
061718 86 39
filieres.locales@gab44.org,

e On peut trouver des carottes presgue toute I'année, dans
la limite du stock disponible en conservation,

e Toutes les fermes ne cultivent pas ce légume (pas
équipées, pas de sol adapté...) surtout si son prix est trop
bas.

Camille VILLARD

FILIERES LOCALES ET
RESTAURATION COLLECTIVE
0240797676 -0620657371
bioaccessibilite@gab44.org,
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Ills nous font déja confiance
pour les accompagner!

Parc Naturel Régional de Briére, Communauté de communes d’Erdre
et Gesvres, Redon Agglomération, Nantes Métropole, PETR Pays GAB 44

MEMBRE DU

de Retz... pour un accompagnement dans la mise en ceuvre d’'une
planification des filieres bio locales pour I'approvisionnement de la . 44170 NOZAY
restauration collective ou des structures d’aide alimentaire. o FNAB \\w.gab44.org

1rue Marie Curie


https://www.youtube.com/watch?v=GLzNksQGXcw
https://www.youtube.com/watch?v=Qz2UKiiqYc0&t=960s
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